
Bocado’s nytårsmenu

795

*Menuen skal forudbestilles og betales. Bestil ved at sende en mail på info@bocado.dk og angiv antal personer. 

Bordet er ikke endeligt reserveret før det bekræftes på mail fra restauranten.

Til snacks

Cosmic, Parés Baltá


Cosmic er en frisk, aromatisk og økologisk hvidvin fra nordøstlige Spanien.

Den har en intens duft af hvide frugter og honning med lav syre som 


ikke overdøver caviaren.




1. servering

ULTERIOR PARCELA 6, Garnacha


En let og luftig vin med noter af røde bær, skovbund og 

en lille smule eg i baggrunden.




2. og 3. servering

BELONDRADE Y LURTON


En karaktérfyldt og intens vin med fremragende balance og fadkarakter med

strejf af æble og honning, cremet og fyldig men stadig med fin syre.




4. servering

PSI, Peter Sisseck


En flot mørk vin hvor duften domineres af fuldmodne solbær samt viol og grafit. Smagen er rig og 
meget fyldig mens vinen samtidig har en god friskhed og syre som sikrer optimal balance.




Efter middagen

Aalta Alella, Laietá, Gran Reserva Brut


Til at runde måltidet af med, én klassisk spansk cava med duft af hvide blomster, 

honningmelon og pære. med frugt og fylde fra Pinot Noir og Chardonnay.

Nytårs vinmenu 

Tilkøb 725

vand inkluderet.

*Skal forudbestilles

Snacks

Chorizo Madeleines


Caviar, rösti, rødløg, creme fraiche

Tostada, RAP, sauternes gelé, pinjekerne krokant





Oksetatar, trøffel, Manchego

Wagyu Empanada





Rå marineret Kammusling, tomat, rødløg, koriander, 

lime, sprøde majs, muslinge skum


Croquette de paella, rejer, paprika mayo





Hummer, tomat, oliven, n’djua, romesco

Pighvar, blæksprutte, gulerod, safran, Mantequilla blanca





Spansk Wagyu, pommes paolo, spinat, padrons, demi-glace





Basque cheese cake, dulce de leche, mynte-lime sorbet


